
Sandwiches 
Served with fries 

 
Black and Blue Burger 

This juicy burger is first mixed with Gorgonzola cheese and spices before it’s grilled to your liking.  
Served with lettuce, tomato, red onion. 9 

Bacon Cheddar Burger 
This burger is mixed with smoky bacon, cheddar and spices and then grilled to your liking.  

Served with lettuce, tomato, red onion. 9 
Grilled Burger 

Fresh ground beef grilled perfectly and served with lettuce and tomato 8 
Prime Rib Sandwich 

Shaved prime rib with warm, savory au jus. 11 
Beef Tenderloin Sandwich 

Sliced, aged beef tenderloin is topped with caramelized red onions  and Portobello mushrooms. 12 
Rotisserie Chicken Sandwich 

Moist chicken with Cajun ranch mayo, lettuce, tomato and red onion. 
Served on a multi grain roll or herbed focaccia bread. 8 

 
Entrees 

All Entrées (excluding pastas) come with a house salad with house dressing and your choice of side 
Juicy Rotisserie Chicken 

Savory  and seasoned to perfection half chicken. 14 
Prime Rib 

Slow roasted with a side of piping hot au jus. 
10oz 19   12oz 22   15oz 28 

Filet Mignon 
Thick, fire‐grilled, juicy filet. 

8oz 26   10oz 29 
Pork Loin Chops 

please allow 20 min. due to thickness 
Fire‐grilled, bone‐in pork chops  are seasoned to perfection. 18 

Lamb Chops 
please allow 20 min. due to thickness 

Juicy and grilled to your liking, served with our chef's special sauce. 22 
Grilled Salmon 

Grilled to perfection and served with a creamy dill sauce or BBQ glaze. 19.5 
Orange Roughy 

Baked, moist white fish is topped with a lemon herb butter sauce. 17.5  
Department Chicken  

Grilled boneless chicken breast topped with spinach, plum tomatoes, artichokes, feta and kamata olives. Baked to perfection. 17 
Chicken Piccatta  

Lightly floured chicken breast sauted with capers and artichokes and topped with a lemon white wine sauce. Served atop wild rice. 17 
Grilled Garlic and Lime Skewered Shrimp   

Marinated shrimp are skewered and cooked just so.  Topped with a spicy garlic and lime sauce.  Served on wild rice. 18.5 
12oz Black Angus New York Strip  

Grilled to your liking. 21   
Add mushrooms 1.25  sautéed onions 1.25  Gorgonzola or Asiago  1.5 

1/2 lb. Lobster Tail 
Choose grilled with drawn butter or deep fried with a creamy lobster sauce. mkt. 

 

Pastas 
All Pastas come with a house salad with house dressing 

Shrimp and Pasta 
Fresh shrimp with bowtie pasta with tomatoes, red pepper, and Portobello mushroom.  

Tossed in a creamy feta and garlic sauce, or The Department sauce.  18.5 
Penne Pasta 

This pasta dish incorporates the freshest vegetables mixed with your choice of sauce: our marvelous marinara sauce or  
The Department sauce.  Topped with shaved Asiago cheese. 14 

Tortellini 
Cheese stuffed tortellini topped with your choice of sauce: feta and garlic sauce, 

our marvelous marinara sauce or The Department sauce.  Topped with shaved Asiago cheese. 15 
 

Feel free to tour our private banquet room upstairs. 
We proudly serve San Pellegrino sparkling water.  Parties of six or more may have 18% gratuity added to the check.  $2.00 split plate charge 

 


